
Landwirtschaftskammer Niedersachsen 
Außenstelle Buchholz

Elke Rather 
Parkstraße 29 
21244 Buchholz

Telefon: 04181 930428 
Mobil: 0152 54782235

E-Mail: elke.rather@lwk-niedersachsen.de

oder unter

www.lwk-niedersachsen.de/fischwirt

www.talente-gesucht.de

Fischwirt/in
Ein Beruf – zwei Fachrichtungen

Aquakultur und Binnenfischerei

Küsten- und kleine Hochseefischerei

Kontakt

Jannis:
Durch ein Praktikum in der Forstwirtschaft bin ich auf 
den Beruf aufmerksam geworden. Den Beruf Fischwirt 
kannte ich vorher nicht. Mir ist es wichtig, draußen in 
der Natur zu arbeiten. Im Anschluss an die Ausbildung 
mache ich ein Praktikum in der Aquaponik. Ich möchte 
noch Erfahrung im Ausland sammeln und später evtl. 
studieren.

Felix: 
Ich bin über das Angeln 
zu dem Beruf gekommen. 
Die Ausbildung habe ich 
mir anders vorgestellt, sie 
gefällt mir aber gut. Ich  
werde nach der Ausbildung 
erst einmal als Fischwirt 
weiterarbeiten.

 

Jan-Lukas:
Ursprünglich wollte ich eine 
Ausbildung im IT-Bereich 
machen. Durch ein Prakti-
kum bin ich zur Fischwirt-
schaft gekommen. Ich brau-
che die körperliche Arbeit. 
Zuerst möchte ich Berufser-
fahrung sammeln und dann 
Wasserbau o. ä. studieren.
 
 

Gregory:
Fischwirt ist meine 
zweite Ausbildung. 
Ich möchte im Aqua-
ristikgroßhandel und 
-import arbeiten. Auf 
längere Sicht plane 
ich, meinen Meister 
zu machen und in ei-
nem Großaquarium 
zu arbeiten. 



Wie läuft die Ausbildung ab?

Die Ausbildung erfolgt in anerkannten Ausbildungs-
betrieben. Die Ausbildung besteht aus einer fach-
richtungsübergreifenden Grundbildung und einer  
Spezialisierung auf eine der beiden Fachrichtungen:

1. Aquakultur und Binnenfischerei  
(Berufsschule: Hannover)

2. Küstenfischerei und Kleine Hochseefischerei  
(Berufsschule Rendsburg)

Der Berufsschulunterricht findet in Blockform statt. 

Die Ausbildung dauert in der Regel drei Jahre. Eine  
Verkürzung auf zwei Jahre ist bei einer abgeschlos-
senen Ausbildung, mit Fachhochschulreife oder mit  
Abitur möglich.

Fortbildungsmöglichkeiten

•	 Fischwirtschaftsmeister/in

•	 Studium der Biologie oder im Agrar- und Veterinär-
bereich an der Hochschule oder Universität

Tätigkeiten in der Ausbildung

•	 Gewässer und Fischbestände bewirtschaften
•	 Geeignete Fangmethoden und -plätze auswählen 

und dabei 
•	 Lebensraum und -zyklen 
•	 Tierschutz und Tiergesundheit 
•	 Ansprüche an Nahrung 
berücksichtigen

•	 Fische verarbeiten und vermarkten
•	 Mit Kunden umgehen
•	 Qualität sichern und Verbraucherschutz berück-

sichtigen

Aquakultur und Binnenfischerei:
•	 Spezialisierung auf Fischzucht, -haltung und  

-fütterung
•	 Kreislaufanlagen nutzen und warten

Küstenfischerei und Kleine Hochseefischerei:
•	 Mit Fanggeräten – je nach Fischart und -größe – 

umgehen
•	 Navigationsgeräte und nautische Ausrüstung 

handhaben
•	 Sicheres Verhalten an Bord

Voraussetzungen

•	 Interesse an Fischen, Natur und Umwelt

•	 handwerkliche Begabung

•	 technisches und kaufmännisches Verständnis

•	 Freude an der Arbeit im Freien zu jeder Jahreszeit 
und Witterung

•	 Gute gesundheitliche Konstitution und Ausdauer

•	 Teamfähigkeit, Zuverlässigkeit, Flexibilität

•	 Erwünscht ist der erfolgreiche Besuch einer  
allgemeinbildenden Schule

Fischwirt/in


